Stilvoll und festlich feiern auf dem. ..

> Lildmann’s Hof

Feiern = Tagen * Veranstaltungen = Catering

05084 53 43

Weihmachten

Weilmachten

Flr eine maximale Preistransparenz und zu Ihrer vollen
Kostenkontrolle kdnnen Sie unsere Buffets aus unserem einfachen
Baukastensystem selbst zusammenstellen.




Fir schéne WMomente im Leben. ..

DANKE SAGEN

Weihnachten ist nicht nur eine besinnliche Zeit in der wir tber die
Geschichte nachdenken, sondern auch dber all die Menschen, die uns im
vergangenen Jahr besonders nahe standen, mit denen wir etwas geschafft
haben oder von denen wir etwas lernen konnten.

An Weihnachten einfach mal all jenen Danke sagen, die uns begleitet und
unterstdtzt haben, ist ein besonderes Weihnachtsgeschenk.

Die Organisation Ihrer Veranstaltung ob
Weihnachtsfeier oderalternativn. Neujahrsempfang

bedarf im Vorfeld ein hohes MaB3 an Vorbereitung und Planung.

Legen Sie die Geschicke Ihrer Feierlichkeit in unsere erfahrenen Hande.
Dabei sind Individualitat und Flexibilitat flr uns eine Selbstverstandlichkeit.
Unsere Aufgabe ist es, Ihre Traume zu erfiillen.

Diese Informationsmappe soll Ihnen einen Einblick in unsere
kulinarische Weihnachtsangebote geben.
Unser Klichenteam unter Leitung von Jan-Christian Gerke freut sich darauf, Ihre
Veranstaltung ab mindestens 25 Personen zu einem besonderen Erlebnis werden
zu lassen.

Daruber hinaus berlicksichtigen wir nattrlich Ihre ganz persénlichen Anregungen,
Wiinsche und Vorstellungen.

Die endguiltige Personenanzahl bendtigen wir spatestens bis 6 Tage vorher, diese
wird auch die Mindestberechnungsgrundlage sein.

Damit wir gentigend Zeit fur Ihre Absprache mit Weinempfehlung, Dekoration,
Tischplan und vieles mehr haben, bitten wir um vorherige Terminabstimmung

unter der Telefonnummer +49 05084 53 43

Wir freuen uns bereits heute Sie und Ihre Gaste verwohnen zu diirfen.

herzlichst Yhre Familie Gerke




geﬂmﬂu@ im 9nnenﬁ0][ am Feuerkorh. ..
wmﬂmwaﬁ@e:ﬂ Punsch. ..
klirrende Kille. .
besinnliche Musik, . .

anheimelnde \S’ﬁmmu@, »

hausgemachter Glihwein oder Punsch ,satt"
(auch alkoholfrei)

am Feuerkorb

5.90€/p.7.




Sie mochten nicht gleich mit dem Buffet starten und Ihre Gaste sollen sich erst in Ruhe unterhalten und
einen kleinen Snack vorweg einnehmen kénnen?

Auch hierflir haben wir die passende Lésung:

7<[9inijéeifen Zum Em/?/[ﬂny, .

2 kleine Blatterteigteilchen gemischt gefiillt mit:
Wirstchen

Olivencreme

Spinat

Paprika

Rosmarinfrischkase

$%99%¢

pro Person 4,90 €

kleine Canapé — Baguettescheiben, belegt mit
« Tomatenwiirfeln und Pesto oder

o= Schlachterbelag (Rotwurst, Leberwurst, Siilze, Schmalz & Kase) oder
< Thunfisch & Zwiebel

pro Person 5,90 € (2 Stck./Ps)

Dip - Station
<= unterschiedliche Dips mit Laugenkonfekt & Baguette
an Self-Service-Station

pro Person 6,10 €

hausgemachter Flammkuchen — in mundgerechte Stiickchen geteilt
© mit Speck und Zwiebeln
< mit Tomate und Mozzarella
pro Person 7,30 €




Ww/uﬁfﬂmp/)e; fez’ne ﬁamﬂen/mcﬁfe \S’Mp/)en

Egal welche Suppe - ein Preis (pro Person)!

- traditionelle ,Hambiihrener Hochzeitsuppe"
mit Eierstich, Spargel und Fleischkl6Bchen

feine Gemtusebriihe

¢

¢

kraftige Rinderbriihe
mit Spatzle und Gemiisestreifen

- feine Erbsencreme
mit Garnelen und Sahne

e Tomatencreme
mit Basilikumsahne

- |eichte MO6hrencreme
mit Tomatensahne

o Kartoffelsuppe von der Heidekartoffel
mit gebratenen Wirstchenscheiben

o Kartoffel-Lauchcreme
mit Sahne

- Champignonsiippchen
mit Champignonscheiben

o feine Kressecreme

mit Champignonstreifen 7,70 €/ ﬁ 77
extra weihmachtlich. ..

©= Kurbiscreme
mit Chili und gerdsteten Kiirbiskernen

o feine Gansebriihe
mit Gansefleisch und Gemisewdirfeln

o Griinkohlcreme

mit Schmand 8,20 €/p vZ4

Suppe erfolgt im Tischservice — d.h. in Terrinen auf dem Tisch mit Nachservice




Wrw/uﬁfﬂmp/)e; liehevoll dekorierte kalte Platten

Zu dem angegebenen Preis kénnen Sie aus der jeweiligen Preisgruppe bis zu fiinf Varianten
auswahlen.

?reisymﬁpe %

¢ ¢ %G9

Eierplatte ,, LiBmann’s Hof"

Tomate Mozzarella mit Basilikum - Pesto
Kasewiirfel an hellen und dunklen Weintrauben
Rohkost - Sticks in feinem Krauterquark im Glas
Pumpernickeltaler mit winterlichen Aufstrich

650€/p.7

?rezkymp/ae 2

¢ %% ¢9 e G

gemischte Schinken- und Bratenplatte

herzhafte PfefferbeiBer

gemischte Kaseplatte, bunt garniert mit Weintrauben & Salzgeback
Gefllgelfleischplatte

deftige Minifrikadellen an Gewiirzgurken

Matjeshappen

Ganselebermousse mit Preiselbeeren auf Pumpernickel
Zwetschgenschmalz auf Graubrot gerostet

7.70€p. P

?reisymppe 3

¢ ¢ %99 eY

Anti Pasti, groBe Auswahl

Vitello Tonnato, Kalbsfleisch nappiert mit feiner ThunfischsoBe

gemischte Fischplatte mit Forelle und gerauchertem Lachs, Sahnemeerrettich
zartes Carpaccio vom Rind mit Rauke und Grana Padano

saftige Melone mit Schinken ummantelt

zarte Entenbrust Tranchen mit Orangenfilets

geraucherte Gansebrust Tranchen mit Cumberlandsauce

14,30 €//J, 7

Brofauywaﬁ/ gemischter Brotkorb mit Baguette und Partybrétchen, Butter

4,00 €//7, 4




?ro&/uéfymﬁpe: fez’ne Salatauswahl

Zu dem angegebenen Preis kénnen Sie aus der jeweiligen Preisgruppe drei Varianten
auswahlen.

?reisymp/ae {

<= buntes Salatbuffet - Blattsalate mit knusprigen Croutons,
Tomaten, Mais, Paprika, Gurke etc.

710€/DP

?reisyruppe 2

orientalischer Reissalat mit Rosinen, Currynote und Limettendressing
Waldorfersalat a la ,Mama"

bunter Salat mit Feta - Kase

hausgemachter Gurkensalat mit Dill

hausgemachter Mohrensalat mit Apfelstiickchen

Tomatensalat mit Oliven und Zwiebeln

bunter Spaghettini — Salat

Rotkohlsalat mit feinen Orangen

hausgemachter Bohnensalat

¢ 9% eeEEY

810 €/p. 4

Y%isym/]pe 3

knackiger Feldsalat mit Radiccio & getrockneten Tomaten
knackiger RGmersalat mit Linsendressing & Birnen
Raukesalat mit Grana Padano & Cherrytomaten
Thunfisch — Mais - Salat, pikant abgeschmeckt
farbenfroher Schichtsalat mit Gemiise

Eisberg — Garnelen Salat

¢ ¢ %% %9

870€/p.P

Fiir Sie stehen hochwertige Ole & Essige bereit, verschiedene Dressings
und eine Auswahl an Toppings.




?ro&/uéfymﬁpe ; Wﬂupfﬂ&'z’nje

Zu dem angegebenen Preis kdnnen Sie aus der jeweiligen Preisgruppe zwei Varianten
auswahlen. Die Beilagen wahlen Sie aus den kommenden Seiten — diese sind im Preis bereits
enthalten. Ab 40 Personen besteht die Mdglichkeit, zusatzlich eine 3. Komponente kostenfrei
dazu zu wahlen.

?reisymﬁpe %

¢ % % ¢ ¢ ¢ ¢ % 9% ¢ ¢

Hahnchenbrustfilet mit zweierlei Sesam, an Apfel-Traube- Nuss- Sauce
herzhafter Krustenbraten vom Schwein, Speck - Zwiebelsauce

saftiger Kasseler- Braten in feiner Bratensauce

Hahnchenbrustfilet mit geschmortem Kiirbis, pikant abgeschmeckt
Pastapfanne mit buntem Gemiise, vegetarisch

Nudelpfanne mit Hahnchenstreifen, Tomaten - Krdutersauce

Gnocchi Pfanne mit Brokkoli an Basilikumsauce, vegetarisch
Hahnchenbrust in frischem Lauchrahm

zartes Gulasch vom Schwein

Schweine/Putengeschnetzeltes mit Apfeln und Trauben

Semmelkl6Be mit Pilzragout, vegetarisch

32,30 €/p, 4

?reisymppe 2

¢ % ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ 9% ¢

feiner Schmorbraten vom Rind, RosmarinsoBe

Putenbraten an Pflaumengewiirzsauce

saftiges Schweinefilet in Tranchen, an geschmortem Kiirbis
zarte Roulade vom Schwein, klassisch gefiillt
Hahnchenbrustfilet , Tomate & Mozzarella®

feines Rindergulasch mit Paprika und Champignons

pochierter Rotbarsch, Zitronen — Buttersauce auf Gemiisebett
gebratener SteinbeiBer, Zitronen — Buttersauce auf Gemiisebett

knusprige Entenkeulen

306,10 €/p. 4




P.S.: Bitte informieren Sie uns vorab Uber eventuelle oder vorhandene Allergien oder
Unvertraglichkeiten Ihrer Gaste, damit wir optimal und zeitnah handeln kénnen.

?reisymﬁpe 3
<= Entenbrust in Orangensauce
o= Wildschweinbraten an Bratenjus und Preiselbeer - Birnen
<= Roulade vom Rind, klassisch gefiillt mit Zwiebeln, Speck und Gurke
o feiner Lammbraten in Rosmarinsauce
o= Kalbsbraten an heller Champignonsauce
- Putenroulade mit Mozzarella und getrockneten Tomaten gefiillt
<= pochierter Lachs, auf Blattspinat, Sc. Hollandaise

- Gansekeule mit feinem Trockenobst und Bratenjus

44,70 €/p, 4

?reisymppe 4
<= herzhafter Hirschbraten an Bratenjus und Preiselbeer - Birnen
«= knuspriger Gansebraten mit Trockenobstfillung und feine Gansebratensauce
- feines rosa Roastbeef, Rosmarinjus
«= Rehbraten, dazu gefiillte Birnen und Preiselbeeren
= Kalbsrouladen, mit Parmaschinken und Salbei gefiillt
o= Zander auf der Haut gebraten an Dillschaum

o Heidschnucke mit frischen Champignons und kraftiger Sauce

5130€/p.P




P.S.: Bitte informieren Sie uns vorab Uber eventuelle oder vorhandene Allergien oder
Unvertraglichkeiten Ihrer Gaste, damit wir optimal und zeitnah handeln kdnnen.

?ro&/uéfymﬁpe ; Sdt‘@uﬂﬂyéei/ﬂﬂen

Wahlen Sie bis zu drei Varianten aus den Sattigungsbeilagen. 777'8” ][ th
ﬂei/aﬂen in den
- Heidekartoffeln oder Petersilienkartoffeln Waupfﬂfi@en
« hausgemachtes Kartoffelpiiree mit feinem Barlauch éelﬂeifj' enl%ﬂ/f:?n/

«- gebackene Drillinge mit Rosmarin

« Herzoginkartoffeln

- Curry Risotto mit Paprikawtirfeln

oo Kroketten

o Kartoffelrostinchen

- marinierte Gnocchi

«» schwabische Spatzle

- Pasta

«= Kartoffelgratin

o KartoffelkloBe

o gebratene Schupfnudeln

o Kdasespatzle mit Zwiebeln und Petersilie




?ro&/uéfymﬁpe ; Gemv’f'yeéei’/ﬂyen

Wahlen Sie bis zu vier Varianten aus den Gemisebeilagen.

o Mohrchen mit Petersilie

w- Sauerkraut

©- Blumenkohl

- griine Bohnen mit Speckwiirfelchen
o= Apfelrotkohl

© Rosenkohl mit Speckwdirfeln

= gebratene Champignons

o= Broccoli mit Mandeln

o feiner Spitzkohl in Rahm

© Schwarzwurzeln in SoBe

o geschmorter Kiirbis mit gerdsteten Kiirbiskernen

- deftiger Griinkohl

Preis fiir
Beifajen in den

Waupfﬂﬁ'i@en
bereits enthalten!




Unsere Klassiker zu Weilmachten. ..

Knmfw@e;ﬂ Génsebraten ,satt” (als Bdﬁ[ez‘]

mit Doérrobstfiillung an feinem Apfelrotkohl, Wirsing in Rahm,
Heidekartoffeln und Kartoffelkroketten

55.00€/p.P.
nur Grimkoh! ,satt” (als ﬁo’iﬁ[ef]
herzhafte Bregenwurst, Kasseler Bauchfleisch, Kasselerriicken,
Bratkartoffeln, Heidekartoffeln
26,90€/p.?.

Darf es noeh eine Suppe vorweg wnd ein Dessert hinterher sein?

Ritte wihlen Sie aus &/erjewei@en 7<ﬂfeﬂ0:ﬂie Yhren
Wumcﬁqeycﬁmmk/




Dessertauswahl .. j'ef/ey Dessert - ein Preis!

<= hausgemachter frischer Obstsalat

mit VanillesoBe
- Panna Cotta mit feiner Erdbeersauce
<= feines Schokoladen -Mousse mit Birnen
© weiBe Mousse mit Rotweinpflaumen

oo Williamsbirnen

mit Schokoladen -Mousse und Vanillesauce

© Quarkcreme

mit Weintrauben

o Buttermilch - Schmand

mit roter Fruchtsauce

o Mohn -Mousse

mit roter Griitze

= Vanille-Sahnepudding

mit Kirschen

- Rote Gritze mit Vanillesauce
- Zimt - Mascarpone mit Apfelkompott
o Warmer Bratapfelauflauf mit Vanillesauce

<= Walnuss - Mousse mit Rotweinpflaumen

740€/p. P




4 A
Getrankepauschalen ab 25 Personen moglich!

. Y

Getrankepauschale 1:

alkoholfreie Getranke: Gourmet Mineralwasser, Coca Cola, Fanta & Sprite,
Saftschorlen & verschiedene Séfte
Café -Bar - zur Selbstentnahme: Premium Filterkaffee, Kaffeespezialitaten

Biere:

Veltins Pils frisch vom Fass, Alster, Becks alkoholfrei, Maisels Hefeweizen,
Maisels Hefeweizen ohne Alkohol und Kdostritzer Schwarzbier
Weine:

WeiBwein, Rotwein, Rosé & Secco, Secco - alkoholfrei
pro angemeldete Person fiir bis zu 8 Std. 43,20 €

Getrankepauschale 2:

alkoholfreie Getranke: Gourmet Mineralwasser, Coca Cola, Fanta & Sprite,
Saftschorlen & verschiedene Safte
Café -Bar - zur Selbstentnahme: Premium Filterkaffee, Kaffeespezialitaten

Biere:
Veltins Pils frisch vom Fass, Alster, Becks alkoholfrei, Maisels Hefeweizen,

Maisels Hefeweizen ohne Alkohol und Kostritzer Schwarzbier

Weine:
WeiBwein, Rotwein, Rosé & Secco, Secco — alkoholfrei
Verdauleri/Schnapse:
Korn, Malteser, Jubildums Aquavit, Obstler, Jagermeister, Ramazotti, Waldmeister, Berliner Luft
Longdrinks:
wie Bacardi-Cola, Gin-Tonic, Lillet-Wild Berry, Havanna-Cola
pro angemeldete Person fir 8 Std. 53,20




Unsere Getrinkekarte im Uherblick, . .

Mineralwasser 0,2 | 3,00 €
Mineralwasser 0,75 | 6,80 €
Coca Cola 0,2 | 3,00 €
Fanta 0,2 | 3,00 €
Sprite 0,2 | 3,00 €
Mezzo Mix 0,2 | 3,00 €
Coca Cola, etc. 0,4 | 5,00 €
Coca Cola, etc. 1,0 | 11,00 €
Zitronenlimonade 0,2 | 2,50 €
Schweppes Bitter Lemon 0,2 | 3,50 €
Orangensaft 0,2 | 3,00 €
Orangensaft 1,0 | 11,20 €
Apfelsaft 0,2 | 3,00 €
Apfelschorle 0,2 | 3,00 €
Apfelschorle 0,4 | 5,00 €
Veltins Malz 0,33 | 3,30 €
Rhabarberschorle Bio 4,20 €
Red Bull, Hugo, Dose 4,20 €

Biere & Schnédpse

Veltins 0,3 | 3,30 €
Veltins 0,5 | 4,90 €
Veltins Radler (Alsterwasser) 0,3 | 3,30 €
Kostritzer Schwarzbier 0,33 | 3,30 €
Maisel’s Weisse — original & alkoholfrei 0,5 | 4,90 €
Jubildums Aquavit 2cl 3,30 €
Obstler, Marke Prinz 2cl 3,30 €
Hausschnaps, Marille und Williams Birne, Prinz 2cl 3,30 €
Ramazotti 2cl 3,30 €
Ratzeputz 2cl 3,50 €
Heidegeist 2cl 3,50 €
Jagermeister 2cl 3,30 €
Havanna Club 2cl 3,40 €
Whisky 2 cl 3,40 €

Wodka 2cl 3,40 €




%zﬁﬂefm'in ke

Kaffee

Tasse

groBe Kanne (ca. 10 Tassen Inhalt)

Kanne XXL — 2 | Pumpkanne (ca. 20 Tassen Inhalt)

Kaffee, koffeinfrei
Tasse

Kaffee - Spezialitdten

Cappuccino, Cafe Crema
Espresso

doppelter Espresso
Latte Macchiato
Milchkaffee

Teeauswahl

Ostfriesentee, Darjeeling, Pfefferminztee,
Frichtetee, griiner Tee, Rooibos, etc.
Glas

2,90 €
21,80 €
35,20 €

2,90 €

3,30 €
2,30 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

2,90 €




Weikweine

Rheingau
Riesling — Kabinett — trocken 0,75I
Weingut Johannes Ohlig

Baden

Grauburgunder Kabinett — trocken 0,75I

Winzergemeinschaft Wasenweiler

Chardonnay
trocken 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Kerner Kabinett
lieblich 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Mosel

Zeltlinger Himmelreich
Riesling — Qualitatswein —
Halbtrocken 0,75l
Weinhaus J. & H. Selbach

Sekt und Seccos

Secco, Vinison feinperlig
0,75l

Secco Perkeo Brombeere mit Limette
alkoholfrei 0,75l

31,90 €

29,40 €

27,40 €

26,90 €

29,40 €

28,80 €

28,80 €




Rotweine

Spatburgunder
trocken 0,75l
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Deutschland Pfalz

Dornfelder — Kabinett — trocken 0,75I

Weinkontor Schloss Friedelsheim

Dornfelder — halbtrocken 0,75l
Weincontor Schloss Friedelsheim

Dornfelder - lieblich 0,75l
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Merlot
trocken 0,75l
Weinkontor Schloss Friedelsheim

Australien

Shiraz

Cabernet Premier Selection
trocken 0,75l

Weingut Lindemanns

Roséwein

Spatburgunder Rosé — halbtrocken 0,75I
Winzergenossenschaft Vier Jahreszeiten

29,40 €

28,80 €

28,80 €

28,80 €

32,90 €

34,90 €

29,40 €




Musiker fitr den Scﬁwunﬂ

DJ Chris Wienke 0173/184 1425 DJ Sascha Ungerer 0160/160 42 24
DJ Jérg Berger 05141/4825 05 DJ Christian Bohn 05130/60 94 31
DJ Andy Beins 0160/841 15 94 Bogdan Karras 05141/37 01 70

kreative ][/mﬂiyﬁycﬁe Dekoration:
Viktoria Katharina Witte: 0176 - 229 43 156

fiir traumhafte Em’nne:ﬂm/yjﬁfoy

Miriam Linne: 0176 - 21747853
FuN-Photography: 05141-995 08 20

Fotohox

Chris Wienke: 0173 — 1841425
Smart Solution Otte: 0174 — 173 75 87

Jpeéfﬂ@/&'iiﬂe Feuershow
IgnisLibra & Zacharias: 0160 - 98 77 1742

die , Fotos” der anderen Art ~ Schnellzeichner ﬂmﬁ

Iouri Dedenko Karikaturist: 0162-340 50 55

Zauberhafte Musion

Simon Alexander Buchhagen: 0174-922 09 95

Sie suchen ﬁéeiﬂmcﬁﬁf@ym@ﬁcﬁ@#@n?

Pension Dischers Hof (gleich nebenan): 05084 - 1608
Pension Kuhn, Hambihren: 0162 967 84 94
Hesse Hotel Celle: 05141-9720




Wir winschen Ihnen eine anﬂeneﬁme %ie:ﬂﬁ'cﬁéeif
auf dem , Limann’s Hof'.

Sie hahen Fragen oder éeno"@en Hilfe bei der Zummmem'z‘e//u@?

Rufen Sie uns an! Wir helfen Jonen gern.

Gerke GmbH
Im Dorfe 9
29313 Hambiihren
Tel: 05084 53 43
Fax: 05084 42 68
Email: info@luessmannshof.de
www.luessmannshof.de

Konto: Sparkasse Celle-Gifhorn-Wolfsburg
IBAN: DE 75 2695 1311 0091548016
BIC: NOLADE 21 GFW

Flnme;%u@en:

Bitte haben Sie dafiir Verstdndnis, dass wir keine Haftung fiir Geschenke, Wertgegenstande,
technische/elektronische Gerdte, Tortengestelle oder sonstige von Ihnen oder dritten Personen mitgebrachten
Geratschaften tibernehmen.

AGRB's Gern stellen wir Ihnen auf Wunsch die gedruckte Form der AGB's aus oder senden Ihnen diese zu.
Alternativ besteht die Mdglichkeit die AGB's bei uns im Hause einzusehen.


http://www.luessmannshof.de/

